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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Sprzedaż i dostarczenie wyposażenia do pracowni cukierniczej w Zespole Szkół Gospodarczych w Rzeszowie, w ramach realizowanego projektu "Rzeszowskie szkoły zawodowe otwarte na rynek pracy – edycja 2".
Wszystkie elementy zamówienia muszą być fabrycznie nowe, identyczne, kompletne, wolne od wad i posiadać prawem wymagane certyfikaty, atesty, deklaracje zgodności certyfikaty bezpieczeństwa poświadczające zgodność z normami obowiązującymi w Unii Europejskiej. 
Dostawa obejmuje fabrycznie nowe artykuły, które zostały szczegółowo opisane w niniejszym opisie przedmiotu zamówienia. 
Zamawiający wymaga od Wykonawcy dostarczenia własnym transportem zakupionych towarów łącznie z rozładowaniem, wniesieniem do wskazanych pomieszczeń, rozpakowaniem oraz zamontowaniem, zainstalowaniem i pierwszym uruchomieniem pieca, zmiękczacza do wody, patelni oraz pozostałego wyposażenia, na koszt własny w godzinach i dniach pracy wskazanych przez Zamawiającego.
Wyposażenie będzie wykorzystywanie przez jednostkę oświatową Gminy Miasta Rzeszów.
Wyposażenie należy dostarczyć, zamontować, zainstalować i uruchomić w Zespole Szkół Gospodarczych w Rzeszowie, ul. Spytka Ligęzy 12 , 35-055 Rzeszów, Telefon: 17 748 35 00 e-mail: sekretariat@zsgrzeszow.pl, 
www: zsgrzeszow.pl
1. Piec konwekcyjno-parowy z montażem i szkoleniem – sztuk 1:
Piec konwekcyjno-parowy z natryskowym lub bojlerowym wytwarzaniem pary, jednorazowy wsad - 7 pojemników GN 1/1; sterowanie z panelu dotykowego, z wbudowaną książką kucharską, funkcja automatycznego mycia pieca, system wytwarzania pary umożliwiający uzyskanie pary od temperatury 35°C. Zamówienie obejmuje wniesienie, montaż, pierwsze uruchomienie oraz przeprowadzenie szkolenia dla pracowników Zespołu Szkół Gospodarczych w Rzeszowie.
2. Zmiękczacz do wody – sztuk 1:
Uzdatniacz wody przeznaczony do pieców konwekcyjno-parowych, z 2 kranami, dostosowany parametrami do oferowanego pieca. Zamówienie obejmuje wniesienie, montaż, pierwsze uruchomienie oraz przeprowadzenie szkolenia dla pracowników Zespołu Szkół Gospodarczych w Rzeszowie.



3. Podstawa pod piec – sztuk 1:
Podstawa pod piec konwekcyjny GN 1/1, wysokość min. 63,5cm, max. 85cm, podstawa przeznaczona pod montaż zaoferowanego pieca konwekcyjno-parowego.
4. Okap z kondensatorem pary – sztuk 1:
Okap z kondensatorem pary wodnej przeznaczony do pracy z zamówionym piecem konwekcyjno-parowym, montowany na dostarczonym piecu, dostosowany do jego parametrów. Zamówienie obejmuje wniesienie, montaż, pierwsze uruchomienie oraz przeprowadzenie szkolenia dla pracowników Zespołu Szkół Gospodarczych w Rzeszowie.
5. Pojemnik GN 1/1 perforowany – sztuk 6:
[bookmark: _GoBack]Pojemnik perforowany ze stali nierdzewnej - wielkość,  GN 1/1, głębokość 100mm, do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach.
6. Pojemnik GN 1/1  płytki 20mm – sztuk 14:
Pojemnik ze stali nierdzewnej - wielkość GN 1/1 , głębokość 20mm, do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach.
7. Pojemnik GN  1/1 płytki 40mm – sztuk 14:
Pojemnik ze stali nierdzewnej - wielkość GN 1/1 , głębokość 40mm, do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach.
8. Pojemnik GN 1/1 głęboki 100mm – sztuk 6:
Pojemnik ze stali nierdzewnej - wielkość,  GN 1/1, głębokość 100mm, do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach.
9. Ruszt GN 1/1 – sztuk 7:
Ruszt ze stali nierdzewnej - wielkość GN 1/1 , do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach.
10. Patelnia – sztuk 1:
Patelnia gastronomiczna elektryczna ze stali nierdzewnej, pojemność misy min. 36l, stabilna konstrukcja nie wymagająca mocowania urządzenia do podłoża, skokowy system podnoszenia / uchylania pokrywy, 4 pozycje przechyłu misy z blokadą położenia, odprowadzenie skroplin z pokrywy zamykającej, min. 3 grzałki,  regulacja temperatury w zakresie min. 50-275 °C. Zamówienie obejmuje wniesienie, montaż, pierwsze uruchomienie oraz przeprowadzenie szkolenia dla pracowników Zespołu Szkół Gospodarczych w Rzeszowie.
Minimalny wymagany okres gwarancji na oferowane wyposażenie wynosi 24 miesiące.
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